Doradca
smaku

pieczeh wotowa w sosie piwnym

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

KROKODYL
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
wotowina 800 g
oliwa 5 tyzek
marchewka 1 szt
pietruszka 1 szt
seler 1 kawatek
papryka 1 tyzeczka
piwo 300 ml
marchew 2 szt
seler naciowy 6 szt
cebula dymka ze szczypiorkiem 6 szt
Smietana 1/2 szkl.
sol do smaku
pieprz do smaku
bulion 1 szkl.

Oczyszczone mieso posoli¢ i popieprzyé, przyrumieni¢ na rozgrzanej oliwie. Doda¢ marchewke,
pietruszke i kawatek selera, podsmazy¢, dodac piwo i bulion i przykryte dusi¢ do miekkosci ok 1,5
godz. Warzywa wyja¢, dodac¢ 2 marchewki pokrojone w stupki, kawatki selera naciowego, obrang
dymke, przyprawic. Dusi¢ pét godz. Mieso pokroi¢ w plastry, udekorowa¢ warzywami i polac

pozostatym sosem wymieszanym ze $mietang.



