
marynowane grzyby

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

grzyby 1 kg

ocet 1/2 litra

sól 5 dag

cukier 2,5 dag

cebula 1

Liść laurowy suszony Prymat 2-3

ziele angielskie

ziarenka pieprzu

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę i grzyby pokroić na mniejsze części. Zagotować wodę z solą, wrzucić grzyby i cebulę i
gotować ok. 10-15 minut. Osobno zagotować ocet z przyprawami oraz cukrem. Ostudzić. Grzyby
odcedzić i ułożyć w słojach zalać zimną zalewą.


