
Masa ucierana z surowej piany

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

poziomki 25 dkg

cukier puder 30 dkg

cytryna 1

białko 3

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Poziomki umyc. Białka ubić na pianę. Dodawać po trochu cukru ciągle mieszając. Gdy masy
przybędzie zgęstnieje dodawać po 1 łyżce poziomek. Gęstą pulchną masę przyprawić sokiem z
cytryny lub kwaskiem cytrynowym.


