
polska pigwówka

LUSI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pigwa 2 kg

wódka 2 l

miód prawdziwy 1.5 szkl

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wypestkuj owoce pigwy i zalej je wódką.odstaw na miesiąc. po tym czasie płyn przecedź zasyp 2
szklankami cukru i odstaw.przez 12 dni codziennie mieszaj słój a nawet nim potrząsaj. syrop po 12
dniach połącz zmiodem.przelej do butelek a już po 2-3 miesiącach nalewka jest gotowa.


