Doradca

smaku
Masa waniliowa do ciasta
MARIUSZ18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
masto 15 dkg
cukier 15 dkg
mleko 250 ml
z6ttko jajek 4
maka ziemniaczana 1 dkg
wanilia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotowac, zéttka utrze¢ z cukrem, maka ziemniaczana i wanilig na pulchng mase, Do masy
z6ttkowej dolewad po matu gorgcego mleka. Na malutkim gazie w garnku nalezy zaparzy¢ z6itka,
ostudzi¢ w zimnej wodzie ciggle mieszajac. Masto ucieramy na pulchng mase i tagczymy z masa
z6ttkowa. Do masy mozna dodac czekolade, kakao, kawe.



