
Babka rumowa

MOTOREK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 szkl

cukier 3/4 szkl

masło 1/2 paczki

jajko 4

cukier wanilinowy caly

proszek do pieczenia 1/2 paczki

rum 4 łyżki

płatki migdałowe 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

masło utrzeć z cukrem zmieszany z cukrem waniliowym. Dalej ucierając dodawać po 1 żółtku.
Następnie po łyżce wymieszanej z cukrem do pieczenia. Na końcu dodajemy rum i ubitą pianę z
białek. Nasmarowaną foremkę wyłożyć przygotowanym ciastem, posypać płatkami migdałowymi i
upiec w nagrzanym piekarniku.


