Doradca
smaku

Muffinki podwdjnie kawowe

SKEADNIKI

Na muffinki:

maka petnoziarnista
cukier

proszek do pieczenia
mleko

masto lub margaryna
jajko

Zurawina

kawa rozpuszczalna
maka pszenna

mleko

budyn $mietankowy
masto lub margaryna
cukier

kawa rozpuszczalna
czekoladowa posypka

Soda oczyszczona Prymat

BERNADETTAP

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1/4 szklanki
1/4 szklanki
0,5 tyzeczki
0,5 szklanki
6 dag

1 duze

5 dag

3 tyzeczki
3/4 szklanki
1 szklanka
1 z cukrem
7 dag

1 tyzeczka
2 czubate tyzeczki
do dekoracji

0,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
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ILOSC
PORCJI
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KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Obie maki mieszamy z cukrem, sodg, proszkiem do pieczenia i kawa.

Margaryne rozpuszczamy, studzimy i nastepnie doktadnie miksujemy z jajkiem i
mlekiem. Zmiksowane sktadniki dodajemy do sypkich i mieszamy tyzka.

Dodajemy zurawine i mieszamy wszystkie sktadniki. Przygotowane ciasto wlewamy do
papilotek na muffinki, utozonych w blaszce, pieczemy okoto 20 minut w temperaturze
190 stopni. Po przestudzeniu pozbywamy sie papierowych papilotek i
przygotowujemy krem:

Caty budyn z dodatkowg tyzeczka cukru (przeznaczony na 0,5 litra) przygotowujemy
wg przepisu na opakowaniu w 1 szklance mleka, studzimy. Margaryne lub masto
ubijamy mikserem, dodajemy kawe ekspresowg i gdy sktadniki dobrze sie potacza,
ciggle miksujac doktadamy po tyzce zastygnietego budyniu.

Krem chtodzimy, naktadamy do szprycy do dekorowania ciast i przybieramy nim
muffinki, ktére dekorujemy dodatkowo czekoladowg posypka.



