Doradca
smaku

Makaron w sosie smietanowym

IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
makaron 30 dag
$mietana 12% 250 ml

kostka rosotowa
tyzeczka maki
sél

olej do smazenia

cukinie mate 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* Kostke rosotowa rozpuszczamy w szklance wody.
* Dodajemy Smietane i make ,zagotowujemy.

* Przyprawiamy do smaku.

*Cukinie obieramy ,kroimy na grube pétplasterki.
*Podsmazamy na oleju ,oprédszamy solg i pieprzem.
*Makaron gotujemy ,wyktadamy na talerze.
polewamy sosem .

*Naktadamy na wierzch cukinie .

*Posypujemy pokrojonym drobno szczypiorkiem.



