Doradca

smaku
Kluski ktadzione z boczkiem
KLAUDIAOO7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziemniaki 1 kg
jajko 2 szt
maka 2-3 szkl
sél
cebula biata 4 szt

wedzony boczek 30 dag

olej 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy, myjemy i $cieramy na tarce o matych oczkach. Nadmiar soku odlewamy.
Dodajemy jajka, make i szczypte soli. Wszystkie sktadniki doktadnie mieszamy. Jesli ciasto jest zbyt
rzadkie, dosypujemy make. W duzym garnku zagotowujemy wode, lekko solimy, wlewamy tyzke
oleju. tyzka nabieramy niewielkie porcje ciasta (za kazdym razem moczymy tyzke w zimnej
wodzie, zeby ciasto nie przyklejato sie) i ktadziemy na wrzatek, Mieszamy, aby kluski nie przywarty
do dna garnka. Gotujemy ok. 5 minut od wyptyniecia, nastepnie odcedzamy. Boczek kroimy w
kostke, Cebule obieramy, kroimy w piérka i szklimy na rozgrzanym oleju. Dodajemy boczek,
mieszamy i smazmy, az ttuszcz sie wytopi. Okraszamy kluski.



