Doradca

smaku
Galaretki kawowe
PARYSEK10
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

mocna kawa 200 ml
likier kawowy 200 ml
kremoéwka 100 ml
brazowy cukier 2 tyzeczki
cukier puder 1 tyzeczka
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowac 6 szklaneczek o objetosci 100 ml. Zaparzy¢ mocng kawe, w 100 ml goracej rozpuscic
tyzeczke zelatyny, doda¢ tyzeczke cukru, wymieszad z likierem kawowym. Przela¢ do szklaneczek,
ostudzi¢ i wstawi¢ do lodéwki, aby galaretka stezata. Zaparzy¢ ponownie kawe i do 100 ml dodac
tyzeczke cukru i 1/2 tyzeczki zelatyny. Ostudzi¢, przela¢ na warstwe z likierem. Ponownie wstawi¢
do lodéwki. Kremdéwke podgrzaé, wymieszac z cukrem pudrem i resztg zelatyny. Przestudzi¢, wylaé
na warstwe kawy, wstawi¢ do lodéwki, zeby galaretka stezata. Przed podaniem udekorowad
ziarenkiem kawy.



