Doradca

smaku
zupa z kalarepy
KLAUDIAO007
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
mtode kalarepy z lisciami 2-3 szt
ziemniaki miode 2 duze
kawatek miesa wieprzowego lub kosci
szczypta gatki muszkatotowej
sol
masto 1 tyzka
maka 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso myjemy, wktadamy do garnka, zalewamy zimng wodg i gotujemy. Ziemniaki i kalarepy
obieramy i myjemy. Kalarepy kroimy w plastry, ziemniaki w kawatki. Dodajemy do wywaru i
gotujemy ok 20 minut. Doprawiamy solg i gatka. Liscie kalarepy myjemy, kroimy i wrzucamy do
zupy. Na patelni roztapiamy masto, wsypujemy make i mieszamy. Rozprowadzamy odrobing zupy,
wlewamy do garnka. gotujemy az zupa zgestnieje.



