Doradca
smaku

Sos koperkowy

ILONAALBERTOS

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
wywar z miesa 3 szklanki
Smietana 1,5 szklanki
maka 6 dag
masto roslinne 6 dag
koperek 10 dag
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Koperek nalezy gotowac kilka minut w wywarze z miesa, nastepnie wyjac. Masto nalezy w
miseczce rozmieszac z maka, dodad niewielka ilos¢ wywaru i rozprowadzi¢, przyprawic solq i
pieprzem, wszystko razem zagotowac i doda¢ do sosu. Koperek wyjety wczesniej z wywaru nalezy
bardzo drobno posieka¢ i doda¢ do sosu, mozna podgrzaé, nie nalezy sosu gotowac!



