Doradca
smaku

Kulebiaczki z ciasta francuskiego z kapusta i grzybami :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKEADNIKI

zé6ttko jajek 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto rozmrozi¢ . Przecig¢ na pét . Na kazda potdwke natozy¢ Y2 farszu . Ztozy¢ . Przycigé na
ksztatt duzych pierogéw. Zlepi¢ , podwijajac ozdobnie brzegi. Z obcietych bokdéw zrobi¢ dekoracje .
Przyklei¢ je na kulebiaczki . Posmarowac ciasto z6ttkiem . Rozgrza¢ piekarnik do 180 stopni.
Kulebiaczki potozy¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia . Piec do zarumienienia przez 30-
45 minut. Podawac z czystym barszczem czerwonym do popicia.

Mozna robi¢ kulebiak w ksztatcie rulonu .

Ja robie kulebiak z gotowej kapusty z grzybami ktérg mam zawsze zamrozong na zapas



