Doradca

galaretki pomaranczowej

1 opakowanie

mleko 3 szklanki
cukru 4 tyzki
posiekanych orzechéw wtoskich 3/4 szklanki
herbatnikéw 2 paczki

do polania polewa czekoladowa
dzem 1 stoik
karmel 2 opakowania

smaku
Placek Beti
BEATKAA153
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
@ SR
SKEADNIKI
jajek 5-6 sztuk
cukru 3/4 szklanki
maki 1,5 szklanki
wody 2 tyzki
proszku do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec biszkopt z podanych sktadnikéw badz wyprébowanego przepisu, Ciasto wystudzi¢. Galaretke
rozpusci¢ w 1,5 szklanki wrzacej wody. Orzechy drobno posieka¢. Ugotowacd budyn z cukrem i
lekko przestudzi¢. Biszkopt przekroi¢ na potowe. Dolng czes¢ posmarowac dzemem. Wytozy¢ 1/2
cieptego budyniu. Na budyniu utozy¢ warstwe herbatnikéw i posmarowa¢ dzemem. Posypac
przygotowanymi orzechami i wytozy¢ pozostaty budyn. Tezejaca galaretke rozprowadzi¢ na
budyniu. Przykry¢ drugg potowg biszkoptu. Biszkopt mozna troche nasgczy¢ ponczem. Wierzch
pola¢ polewa czekoladowg i udekorowac.



