Doradca

smaku
W ciescie piwnym
KLAUDIAOO7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
kalafior
maka 1 szkl
olej 2 tyzki
piwo 3/4 szkl
jajko 2 szt
cukier curry 1/2 tyzeczki
sol 1/2 tyzeczki

masto do smazenia

261ty ser starty 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kalafiora myjemy, dzielimy na rézyczki i gotujemy w ostodzonej i osolonej wodzie przez 10 minut.
Odcedzamy. Ciasto: biatka oddzielamy od z6ttek. Make przesiewamy, dodajemy Zéttka. Mieszajac,
wlewamy olej i piwo. wsypujemy curry. Biatka ubijamy na sztywno, delikatnie mieszamy z ciastem.
Rézyczki kalafiora zanurzamy w ciescie i smazymy na roztopionym masle. Gorgce posypujemy
z6ttym serem.



