Doradca
smaku

sernik na czekoladowym spodzie

KATARZYNA/KATE1980
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ciasto: maka 40 dag
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
z6ttko jajek 3
kakao 3 tyzki
masto 25 dag
cukier 10 dag
masa: serki homogenizowane 4
masto 10 dag
maka ziemniaczana 2 tyzki
maka pszenna 2 tyzki

zapach waniliowy
biatko 6

skdérka pomaranczowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ ciasto i podzieli¢ na 2 czesci. Schtodzi¢ oddzielnie w lodéwce ok. 2 godzin. w tym czasie
przygotowad mase. masto utrze¢ z cukrem i zéttkami dodac serek i make oraz cukier waniliowy,
piane z biatek i skérke. Mozna takze dodac kawateczki suszonych moreli. Wymieszaé. Jedng czes$¢
ciasta zetrzed na spdd blachy a nastepnie wyla¢ mase serowg. Na wierzch zetrze¢ druga czes¢
ciasta. Piec ok. godzinki.



