Doradca
smaku

pikantne rzodkiewki ze stoika

NOCULOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
rzodkiewka 1 kg
sol 2 tyzka
ocet winny do smaku
imbir do smaku
pieprz gruboziarnisty do smaku
cukiero smaku do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rzodkiewki myjemy, dosy¢ gesto naktuwamy, przektadamy do miski i zalewamy wrzacg wodga. Po
kilku minutach odcedzamy. Do garnka wlewamy ocet winny, wsypujemy 1,5 tyzki pieprzu
gruboziarnistego, 2 tyzki soli, 3 tyzki cukru, 2 tyzki imbiru zagotowujemy. Rzodkiewki ciasno
uktadamy w sloikach, zalewamy nasza marynatg. Zagotowujemy.



