
Tarta czekoladowa

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

margaryna lub masło ok2\"kopiaste\" łyżki

cukier kryształ ok50 gram

jajko 3

mąka ok1,5 szklanki

czekolada deserowa ok400 gram

śmietana kremówka ok400 ml

sok malinowy 4-5 łyżek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło lub margarynę dobrze utrzeć z cukrem,dodać1rozkłócone jajko,wymieszać.Dodać mąkę i
wyrobić kulę.Zawinąć w folię i do lodówki na h. Formę natłuścić. Rozwałkować ciasto i wyłożyć nim
foremkę.Ponakłuwać lub wyłożyć fasolą,piec ok15min w180stopniach.
Czekoladę rozpuścić na parze.Kremówkę podgrzać z sokiem owocowym,dodać2rozkłócone
jajka.Całość wymieszać powoli z czekoladą.Przełożyć do ciasta i piec jeszcze ok7-8min.Zostawić do
ostygnięcia w piekarniku.Warte tych późniejszych kg w biodrach oj warte:)


