Doradca

smaku
Ciastka
POLLY66
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKtADNIKI
maka ok2 szklanki
cukier okl szklanki

cukier waniliowy

kakao 3 tyzki
$mietana 2-3 tyzki
aromat pomaranczowy

margaryna 0k20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiaé,dodad cukier(ostatnio do wiekszosci ciast zamiast zwyktego daje puder),cukier
waniliowy.Zagnies¢ i podzieli¢ na 2czesci.Do jednej doda¢ aromat(kilka kropel)a do drugiej kakao i
Smietane(zastepuje kefirem).Zawing¢ w folie i odstawi¢ na h.Z obu odcig¢ po matym
kawatku,reszte rozwatkowad w prostokaty na okl1-1,5cm.Wycina¢ paski i uktadac obok siebie na
przemian po3,na to nastepne takie same warstwy.Odciete wczesniej kawatki
rozwatkowac.Szachownice zrolowad.Potowe szachownicy zawing¢ w ciemny kawatek a potowe w
jasny.Owing¢ znéw w folie i do lodéwki na h.Pokroi¢ na plasterki i piec w180stopniach ok15-20min.
W smaku podobne do zebry,tadny efekt ale duzo zabawy z wycinaniem:(



