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SKEADNIKI

filety Sledziowe 1/2 kg

jabtko kwasne 1 szt
ocet 1 tyzka
cebula biata 2 szt
musztarda 1 tyzeczka
$mietana 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sledzie skrapiamy octem, kroimy na 3-4 czesci i uktadamy na talerzu. Jabtko trzemy na tartce,
cebule kroimy w cienkie pétplasterki i uktadamy na $ledziach. Smietane mieszamy z musztardg i
dodajemy do $ledzi, jabtka i cebuli. SMACZNEGO!



