Biedronka

SKEADNIKI

jasne ciasto

maka

cukier

margaryna

jajko

Ciemne ciasto:

jajko

$mietana 18-procentowa
cukier

kakao

Krem:

mleko

cukier waniliowy
cukier

maka ziemniaczana
maka pszenna
galaretka truskawkowa
biszkopty okragte

Soda oczyszczona Prymat

Doradca
smaku

CZEKOLADKA M

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szt

3 szkl

1 szkl
250 gram
1 szt

1 szt

3 szt

1 szkl

1 szkl

2 tyzeczki
1 szt

1/2 litra

1 szt

1 szkl

2,5 tyzeczki
2 tyzki

1 szt

1 opak

1 tyzeczka
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Ciasto jasne: Make wymiesza¢ z miekkg margaryng. Doda¢ cukier i jajko. Zagnies¢ kruche
ciasto. Zawing¢ je w folie aluminiowa i na 30 min wstawi¢ do zamrazalnika.

2. Ciemne ciasto: Biatka ubi¢. Sode rozpusci¢ w tyzce cieptej wody. Zéttka utrze¢ z cukrem i,
ucierajac, stopniowo dodawac Smietane, kakao i sode. Dodac biatka i wymieszad. Jasne ciasto
zetrzed na tarce o grubych oczkach i potgczy¢ z ciastem ciemnym. Przela¢ na blaszke o wym.
25x36¢cm. Piec okoto godz. w 180 st.

3. Krem: Wiekszos$¢ mleka zagotowac z cukrem i cukrem waniliowym. W reszcie mleka rozrobi¢
obydwie maki, mieszajac, powoli wla¢ do gotujgcego sie mleka. Zagotowac i ostudzi¢. Margaryne
utrzed i, ucierajac, dodawac po tyzce zimnego budyniu. Uciera¢, az powstanie jednolita masa.
Wytozy¢ jg na wystudzone ciasto.

4. Dodatkowo: Przygotowad galaretke wg przepisu na opakowaniu i ostudzi¢. Na krem poukfadad
biszkopty, jeden obok drugiego. Catos¢ zalad tezejgca galaretkg i odstawi¢ w chtodne miejsce, by
galaretka catkiem zastygta.



