Doradca
smaku

Truskawakowa pianka

IZABELA29

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 250 ¢
cukier 250 ml
Smietana 250 ml
mleko 250 ml
galaretka agrestowa 2
kakao 59

Zelatyna wieprzowa Prymat
jajko 6
Do dekoracji:

maliny Swieze

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

*Margaryne ucieramy wraz z cukrem i zéttkami jaj.

*kgczymy z Zelatyna rozpuszczona wczesniej w mleku.

*taczymy ze Smietang i piang z biatek.

*Potowe masy taczymy z kakao.

*Masy wylewamy do tortownicy .

* Ozdabiamy truskawkami lub malinami.

*Wylewamy na wierzch rozpuszczone wczes$niej galaretki agrestowe.
#Smacznego#



