Doradca

smaku
Kurcze po mysliwsku
MARIUSZ18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

kurczak 1,5 kg
cebula biata 1
pieczarki 15 dkg
masto 10 dkg
bulion 150 ml
wino 200 mi
maka 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sprawiong tuszke podzieli¢ na 6 czesci, nasoli¢, obsmazy¢ z drobno posiekang cebulka, oprészyé
maka, podlac winem wymieszanym z rosotem i dusi¢ 30 minut na matym ogniu. Oczyszczone
pieczarki pokroi¢ w talarki, usmazy¢ na pozostatym ttuszczu i przed podaniem doda¢ do kurczaka.
Podawac z frytkami.



