
Sernik wiedeński

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ser 1,2 kg

mąka ziemniaczana 1 łyżka

cukier 25 dkg

masło 15 dkg

jaja 4

zapach

skórka pomarańczowa

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser przepuścić dwa razy przez maszynkę, dodać żółtko utarte z cukrem, stopione masło , mąkę
ziemniaczaną , dodatki aromatyczne i sztywno ubitą pianę z białek. Masę dokładnie wymieszać i
wyłożyć do formy. Posmarować po wierzchu białkiem i piec 45 minut.


