Doradca
smaku

Rolady z karczku na kapuscie pekinskiej :)

MATEUSZ20
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

karczek 1 kg

kapsuta kiszona 60 dag

mieso mielone 40 dag
sél do smaku
pieprz do smaku
borowiki 40 dag

boczek wedzony 30 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Karczek,oczysci¢ umy¢, pokroi¢ w plastry nastepnie rozbi¢.Z gotowanej kiszonej kapusty kiszonej i
miesa mielonego oraz borowikéw.Nadzienie doprawic¢ solg,pieprzem, roztozy¢ farsz na plastry
boczku, zawing¢ w rulon spig¢ roladki i zawing¢ w kapuste pekinska Catos¢ piec w piekarniku koto
40 minut.



