SKEADNIKI

wedzony tosos
satata

kapary

pokrojony w kostke pieczony kurczak

ziemniak

seler

jabtko

majonez

ostra musztarda

sok z cytryny

cukier

imbir

jajko ugotowane na twardo
ogorek kiszony

cebula czerwona

Doradca
smaku

Jajka w gniazdku z tososia

JOANNA137

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

8 plastrow
kilka lisci
16 sztuk
2/3 szklanki
3 sztuki

1 kawatek
1 sztuka
2/3 szklanki
1 tyzeczka

1tyzka

1 szczypta
8 sztuk
1 sztuka

1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
5+

Ziemniaki i seler oczysci¢, optukac i ugotowad. Nastepnie ostudzic¢ i pokroi¢ w kostke. Cebule obrac i posiekac. Jabtko i ogérek
obrac i réwniez pokroi¢ na kostke lub na zapatke. Przygotowane sktadniki potagczy¢, dodaé mieso kurczaka, przyprawi¢ do

smaku i wymieszac.

Przygotowad sos: Majonez wymieszac z musztarda i sokiem z cytryny, przyprawic solg, pieprzem Prymat, papryka Prymat i
imbirem Prymat. Satatke pola¢ sosem, wymieszac i utozy¢ na pétmisku lub na osobnych talerzykach na listkach sataty. Plastry
tososia zwing¢ w gniazdka, utozy¢ je na safatce, na nich utozy¢ jajka i przybra¢ kaparami. Podawac z biatym pieczywem.






