Doradca
smaku

Jajeczka przepidrcze w pikantnym sosie

JOANNA137
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

jajka przepidrcze 24 sztuki
majonez 3/4 szklanki
$mietana 22-procentowa 2 tyzki
ostra musztarda 1 tyzeczka
keczup 1 tyzeczka
kietbasa jatowcowa 10 cienkich plastrow
zielona oliwka nadziewana papryka 10 sztuk
pokrojona w kostke czerwona marynowana papryka 1 tyzka
szczypiorek 2 tyzeczki
przyprawa do zup KUCHAREK na wiosne 1 tyzeczka
sol --
Pieprz czarny mielony Prymat - -
Papryka ostra mielona Prymat 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajeczka opukad w cieptej wodzie, wtozy¢ do wrzatku i gotowad 3 min. Nastepnie ostudzi¢ w zimnej wodzie i
obrad.

Przygotowac sos: majonez wymiesza¢ ze Smietana, musztardg, keczupem, Smietang oraz przyprawg do zup
KUCHAREK. Kietbase drobno pokroi¢. Oliwki przekroi¢ na ¢wiartki. Sos potaczy¢ z kietbasa, oliwkami, papryka
oraz szczypiorkiem, przyprawic ostrg papryka Prymat, pieprzem Prymat i solg. Sos wytozy¢ na maty pétmisek,
na nim utozy¢ jajeczka, posypac rzezuchg i dymka.

Podawac z biatym pieczywem.






