Doradca

smaku
Knedle z truskawkami
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
g sera biatego pétttustego 250
g ugotowanych ziemniakéw 0k.300
jajko 1
szkl. maki pszennej 1-1,5
szt. nieduzych owocéw truskawek 30
g truskawek na sos 250
cukier do posypania:
$mietana do polania:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki i ser zemle¢,dodac jajko i 1 szkl. maki, wyrobi¢ ciasto jak na kopytka. Jesli jest za rzadkie
i bardzo sie klei to dosypad jeszcze troszke maki. Truskawki optukaé, osgczy¢, oderwad szypuiki.
Mate (te do Srodka)zostawi¢ w catosci, reszte zmiksowad blenderem dodajac troszke cukru. Z
ciasta odrywac kawateczki wielkosci orzecha witoskiego, rozptaszczac na dtoni, na Srodku ktasc
truskawke i zlepia¢ doktadnie brzegi formujac kulke. Najlepiej robi¢ to zwilzonymi dtorimi a gotowe
kluski odktadad na tace wysypana maka. Gotowe knedle wktada¢ do osolonego wrzatku, gotowac
ok. 3-5 min. od wyptyniecia. Po wyjeciu z wody osgczy¢. Na talerzu pola¢ sosem truskawkowym
albo $mietang i posypac cukrem.



