
Makaron Tagliatelle zasmażany z pastą mięsną i
suszonymi pomidorami :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wieprzowina 20 dag

makaron tagliatelle 20 dag

olej 2 łyżki

masło 2 łyżki

pomidory suszone w zalewie 10 płatów

natka pietruszki 4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować al dente makaron i odcedzić .Mięso zmielić . Cebulę drobno pokroić i usmażyć na złoto
na oleju. Wrzucić mięso .Dodać masło , pokrojone w paseczki odsączone pomidory. Smażyć chwilę
mieszając . Makaron dołożyć do mięsa . Wymieszać i podsmażyć . Doprawić do smaku pieprzem ,
oregano, majerankiem , solą . .Posypać natką pietruszki.

Ja użyłam do tego Pasty z pasztetu i cebuli.


