Doradca
smaku

Satatka z wedzonym tososiem

JOANNA137
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

potéwka brzoskwini z puszki 6 sztuk
satata 1 gtéwka
cykoria 1 sztuka
Koperek suszony Prymat 1 tyzeczka
majonez 4 tyzki
keczup 1 tyzka
sok z cytryny -
mielona kolendra Prymat 1 szczypta

sol .-
Pieprz biaty mielony Prymat 1/2 tyzeczki
imbir --

wedzony tosos 25 (cienkie plasterki)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Safate umy¢, osuszy¢ i porozrywac na mniejsze kawatki. Brzoskwinie pokroi¢ w paseczki. Plastry
tososia zwing¢ w ruloniki lub pokroi¢ w paseczki. Cykorie podzieli¢ na listki, umy¢ i osuszy¢. Na
pétmisku uktadac kolejno: satate, listki cykorii, fososia i brzoskwinie.

Przygotowac sos: majonez wymieszac z keczupem, sokiem z cytryny i przyprawami Prymat.
Staranie wymiesza¢ i pola¢ satatke. Przed podaniem posypa¢ satatke koperkiem Prymat.



