Doradca
smaku

Pieczen rzymska z drobiowg watrobka

IKRAKOWIANKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
mieso wieprzowe bez kosci 80 dag
watrodbki z drobiu 30 dag
butki kajzarki 2 szt
stonina 5 dag
cebula 1 szt
czosnek 2 zabki
masto 2 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
ttuszcz do formy
jajko ugotowane na twardo 3 szt
jajko 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Butki zamoczy¢ w wodzie, odcisnaé. 10 dag watrébek, pokroi¢ w kostke i podsmazy¢ na masle,
oproszyc solg i pieprzem. Pozostate watrdébki i mieso umy¢, osuszyé. Cebule, czosnek, mieso i
surowe watrébki przepusci¢ przez maszynke, doda¢ namoczone butki, surowe jajka, sél i pieprz do
smaku, doktadnie wyrobi¢. Do wysmarowanej ttuszczem formy wytozy¢ potowe masy miesne;j,
utozy¢ na niej potéwki gotowanych jajek i usmazong watrébke. Przykry¢ pozostatg masa miesng,
wyréwnac. Na wierzch potozy¢ kilka plasterkéw stoniny.(forma powinna by¢ wypetniona do 3/4
wysokosci) Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 55-60 minut. Podawacd
na zimno lub goraco.



