Doradca
smaku

Witoska zupa pomidorowa z ciabattg

DOROTA20W
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

cebula 1 szt
oliwa 4 tyzki
pomidory siekane 2 puszki
wywar warzywny 11
bazylia

oregano

sol

pieprz

chili

ciabatta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

a patelni rozgrzac oliwe (niezbyt mocno). Cebule obra¢, posieka¢ dosy¢ grubo i zeszkli¢ na oliwie.
Do zeszklonej cebuli doda¢ pomidory i poddusi¢ wszystko 3-4 min. Doda¢ przyprawy (sél, pieprz,
chili, bazylie i oregano), wymiesza¢. Doda¢ wywar warzywny i szklanke wody. Gotowa¢ ok 10 min.
Zupe podawac ze Swiezg lub opieczong w tosterze ciabatta (mozna tez po opieczeniu przetrzec
kazda kromke zabkiem czosnku).



