
Pizza mojej mamy

TOMEK18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

drożdże 3 dkg

mleko 1/2 szklanki

mąka 2 szklanki

jajko 1 szt

olej 2 łyżki

pieczarki 1/2 kg

cebule 2 szt

szynka lub kiełbasa 2 laski

ser żółty 15 dkg

sos do pizzy 1/3 szklanki

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Drożdże rozpuszczamy w pół szklanki ciepłego mleka,dodajemy do mąki,wbijamy jedno
jajko,dodajemy olej i sól i zagniatamy. Odkładamy do ciepłego miejsca aż do wyrośnięcia. Kiedy
ciasto wyrośnie wałkujemy je i rozkładamy na natłuszczonej wcześniej blasze, Smarujemy ciasto
sosem do pizzy (przecier,ketchup,przeciśnięty czosnek i przyprawy),na wysmarowanym sosem
cieście rozkładamy pokrojoną w kostkę kiełbasę podsmażoną z cebulką,później pieczarki i starty
ser. Całość posypujemy oregano i bazylią . Pieczemy w 180 stopniach przez 25-30minut.


