Doradca

SKEADNIKI

mleko

budyni $mietankowych

3/4 1

4 opakowania

margaryny 1 kostka
poncz do nasaczenia
widrkéw kokosowych 1 paczka
cukru pudru 1 kg

smaku
Torcikowa lala
BEATKAA153
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

pianek marshmalows po 90 g 3 opakowania

dzem kwasny 1 stoik
Biszkopt 1z4jaj
Biszkopt 1z5 jajek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec dowolne biszkopty z 4 jajek w formie babkowej z kominkiem i z 5 jajek w Sredniej wielkosci
tortownicy. Ugotowad budyn na mleku, wystudzi¢. Nastepnie zmiksowa¢ z margaryng na gtadka
mase. Biszkopty przekroi¢: pierwszy na 3 czesci, drugi na 2. Lekko je nasgaczy¢ ponczem,
posmarowac dzemem i potozy¢ krem. Ztozy¢ w catos¢ tzn. okragty biszkopt na spéd tortu a babke
na gore. Ta cze$¢ postuzy za suknie dla lalki. Nastepnie wktadamy w Srodek babki zawinietg w folie
aluminiowa do potowy lalke. Boki tortu smarujemy pozostatym kremem i obsypujemy widrkami
kokosowymi. Rozpuscic¢ pianki i wgnies¢ w nie tyle cukru pudru by powstata masa plastyczna.
Rozwatkowac watkiem i wycina¢ potrzebne czesci ubrania, ozdoby. Lalke ubra¢ wedtug wtasnego
pomystu. Mase mozna barwic¢ na rézne kolory barwnikami spozywczymi. Tortu nie nasgczatam za
bardzo a masa budyniowa musi by¢ sztywna bo ciezar ubrania lalki jest spory i ciasto mogtoby sie
rozpasc.



