Doradca

Kajzerkowe mini pizze
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ZEWA
- CZAS
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15 MIN

10 szt
50049
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100 g
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1 szt

1/2 tyzeczki
2 zabki

do smaku

1 puszka

10 plasterkéw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Przygotowac farsz: pieczarki oczysci¢, pokroi¢ w plasterki, podsmazy¢ z odrobing oliwy z cebulka

pokrojong w kostke.

Po usmazeniu pieczarek z cebulg dodad do nich starty ser, pokrojong w kostke wedline,papryke,

groszek osgczony z zalewy, jajko, natke, pozostate przyprawy do smaku i wymieszac.

Blache wytozy¢ papierem do pieczenia, utozy¢ na niej kajzerki, natozy¢ po dwie tyzki farszu,
przykry¢ plasterkami sera i dodatkowo posypac natka.
Zapiekac w piekarniku nagrzanym do temperatury 200 stopni przez 10 minut.
Podawac polane ketchupem. SMACZNEGO.






