Doradca
smaku

Tortowe z ptasim mleczkiem

SKEADNIKI

jaja

maka

cukier

proszek do pieczenia
kakao

banan

pomarancz
galaretka agrestowa
Smietana kreméwka
galaretka truskawkowa
galaretka cytrynowa
kisiel truskawkowy
cukier puder

jogurt truskawkowy
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1/3 opakowania
1 szt

1 tyzeczka

1 duze opakowanie
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Z jajek,cukru,maki i proszku do pieczenia robimy biszkopta. 2/3 czesci masy wylewamy na wysmarowang ttuszczem
tortownice a pozostaty 1/3 mieszamy z kakaem i robimy kota na jasnym biszkopcie. Pieczemy. Ostygnietego biszkopta

przekrajamy na pét.

Na jednej (dolnej) potowie biszkopta uktadamy pokrojonego w plastry banana i kawatki pomaranczy po czym zalewamy

zielong galaretkg. Smietane kreméwke ubijamy z tyzeczka cukru pudru po czym wsypujemy kisiel i mieszamy. Taki krem

rozsmarowujemy na galaretce zielonej. Przykrywamy drugg (gdérna) czescia biszkopta. Jogurt mieszamy z galaretkami

truskawkowymi rozpuszczonymi w dwéch szklankach wrzatku. Lekko krzepnace mleczko wylewamy na biszkopta po czym
zalewamy 1/3 opakowania galaretki cytrynowej rozpuszczonej w potowie szklanki wrzatku.






