
Sos ostry cebulowy

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cebula 5

cukier 10 dkg

mąka 10 dkg

masło 10 dkg

ocet

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukier zalać wodą i podrumienić. Następnie wlać tyle wody ile nam potrzeba sosu, włozyć 10 dkg
masła, odrobinę mąki, posolić i gotować kilkoma obranymi i pokrojonymi cebulami. Na sam koniec
wlać dwie łyżki octu i wszystko przetrzeć przez sito.


