
Sos szalotkowy do pieczonego mięsa.

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

szalotki 7

bulion 300 ml

masło 10 dkg

mąka 5 dkg

ocet

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Podsmażyć w maśle drobno posiekane szalotki, zrumienić w tym łyżkę mąki, rozprowadzić
bulionem, wlać 2 łyżki octu, trochę podpalonego cukru i zagotować. Zmieszać z sosem od pieczeni
i zalać pieczeń, resztę podać w sosjerce.


