Doradca

smaku
Sos musztardowy do ryb
MARIUSZ18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

bulion rybny 250 ml

masto 10 dkg
cytryna 1
wino 250 ml
musxztarda

z6ttko jajek 4
maka 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pét szklanki bulionu rybnego, pét szklanki wina, pare tyzek musztardy, tyzke masta mocno
zagotowad, witozyc kilka plastréw cytryny. Rozbic¢ 4 zéttka z odrobing maki i wody, zmieszac to z
gotujacym sie sosem. Sos nadaje sie do lina, sandacza, jesiotra.



