
Czosnkowe spaghetti z krewetkami

AGNIESZKA189

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

krewetki obrane 1 kg

makaron spaghetti 1 op

czosnek 4 ząbki

natka pietruszki

oliwa

białe wino 1 kieliszek

masło 2 łyżki

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy al. dente w osolonej wodzie z dodatkiem oliwy.

Krewetki smażymy na oliwie, po chwili dodajemy masło i wyciśnięty przez praskę czosnek. Solimy i
posypujemy pieprzem, chwilę smażymy.

Wlewamy białe wino oraz posiekaną natkę pietruszki.

Makaron dodajemy w momencie gdy sos zrobi się białawy. Mieszamy i przekładamy na talerze.


