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SKtADNIKI
ciasto francuskie 1 sztuka
ser z6tty 20 dag
boczek 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie rozwatkowywujemy, na tak rozwatkowane ciasto ktadziemy kawateczek boczku (
ja go wczesniej lekko podmazytam i wystudzone potozytam), ser zétty starty na trace/ badz
ukrojony okragly serem posypujemy wierzch ciasteczka.Zwijamy w rulonik i kroimy :) Pieczemy w
piekarniku. Szybka przekaska, za to bardzo dobra, Serdecznie polecam wyprobowac. pieczemy
okoto 10-15 minut



