Doradca
smaku

Krewetki smazone

AGNIESZKA189

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

krewetki w pancerzach (mate)
maka pszenna

olej do smazenia

woda

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozgrzewamy olej do smazenia.

Make i wode mieszamy, az do uzyskania jednolitego ciasta o konsystencji ptynnej $mietany.
Krewetki ptuczemy i osuszamy. Nie obieramy z pancerzy.

Kazda krewetke zanurzamy w ciescie i smazymy. Oprészamy sola.

Wskazéwki: Najlepiej smazy¢ we frytkownicy.W celu pozbycia sie nadmiaru ttuszczu po usmazeniu

krewetki utozy¢ na papierowym reczniku. Krewetki zjada sie w catosci, nie odrywajac gtowy i nie
obierajgc ze skorupki.



