
Sos truflowy do potrawki z indyka lub kury.

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

trufle 2

wino 300 ml

cytryna 1

mąka 5 dkg

masło 10 dkg

bulion 200 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kilka świeżych lub wymoczonych trufli ugotować w jednej szklance wina. Podsmażyć łyżkę mąki w
maśle , rozprowadzić z pokrojonymi truflami i winem i mocno zagotować.


