
deser owocowo galeretkowy

AGNIESZKA214

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mleko 3 szkl

cukier 0,5 szkl

śmietana 18-procentowa 1,5 opakowania

cukier waniiowy 2 opakowania

galaretka agrestowa 2 opakowania

galaretka brzoskwiniowa 2 opakowania

brzoskwinie w puszce 1 pudełko

truskawki świeże 0,5 kg

Żelatyna wieprzowa Prymat

galaretka truskawkowa 1 szt.

winogrona 0,5 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko, cukier i cukier wanilinowy zagotować i wystudzić. Żelatynę rozpuścić w 0,5 szkl.wody.
Podzielić na 2 części. Zimne mleko zmiksować ze śmietaną i podzielić na 2 części. Do jednej dodać
połowę żelatyny i wylać na dużą blachę. Zostawić do stężenia. Na to ułożyć połówki winogron i
zalewamy tężejącą galaretką agrestową. Na galaretce ułożyć truskawki i zalać galaretką
truskawkową. Na niej ułożyć pokrojone brzoskwinie i zalać galaretką brzoskwiniową.Drugą część
masy mlecznej zmieszać z żelatyną i wylać na galaretkę brzoskwiniową. Można posypać
starkowaną czekoladą.
Galaretki przygotować wg przepisu na opakowaniu.
Można dowolnie dobierać owoce i kolory galaretek.
Galaretki trzeba rozpuścić wcześniej, aby zaczęły tężeć gdy będziemy robić galaretkę mleczną.


