Doradca
smaku

Kluseczki ziemniaczano-pomidorowe

SMACZNAPYZA

CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
kg ziemniakow 0,5
jajko 1
szkl. maki pszennej (moze troszke wiecej) + 1/2 tyzeczki soli ok. 1,5
tyzeczki koncentratu pomidorowego 30% 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢, wyptuka¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki, ugotowa¢ do miekkosci. Odcedzi¢ i uttuc
doktadnie na purre. Gdy nieco przestygng doda¢ do nich jajko, koncentrat, sél i stopniowo
dosypywac make (troche zostawi¢ do posypania stolnicy) caty czas wyrabiajac. Ciasto powinno by¢
takie jak na kopytka. Z ciasta toczy¢ wateczki a z nich odcina¢ nieduze kawatki szer. ok. 2 cm.. Z
jednej strony przycisna¢ kazda kluske zabkami widelca. Kluseczki wrzucaé na osolony wrzatek,
gotowac ok. 2-3 min. od wyptyniecia. Wyjmowac tyzkg cedzakowg na durszlak. Podawac¢ z miesem
i sosem albo zrumieniong cebulka.



