
Gotowany seler

KASIUREK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 łyżki

seler naciowy 1 sztuka

sól do smaku

pieprz do smaku

masło

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Seler obieramy o kroimy w plastry. Następnie gotujemy około 15 min. Odcedzamy. Na końcu polać
zarumieniona na patelni bułka tartą. Posolić do smaku.


