Doradca

smaku
Choinki
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
maka 50 dkg
cukier puder 15 dkg
masto 70 gr
miod 4 tyzki
jajko 2 szt
proszek do pieczenia 1 tyzeczka kopiasta
cynamon 1 tyzeczka
lukier
biatko
cukier puder
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W garnku roztopi¢ miéd z mastem,ostudzi¢.W misce wymiesza¢ sypkie produkty doda¢ masto z
miodem i roztrzepane jajka.Catos¢ zagnies¢ i wiozy¢ najlepiej na noc do lodéwki.Ciasto watkujemy
dosy¢ cienko(rosnie w piekarniku) i wykrawamy foremkami gwiazdki od najmniejszej do
najwiekszej.Dodatkowo wykroi¢ najmniejsze gwiazdki do sktadania choinki.Piec w 160 st okoto 15
min.Choinki sklejamy lukrem i najmniejszymi gwiazdkami od najwiekszej do najmniejszej.Gotowe
choinki polukrowac i udekorowad.Lukier;biatko ubi¢ na sztywna piane i doda¢ cukier puder tyle
zeby lukier byt lejacy.



