Doradca
smaku

Babka ponczowa
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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI
cukier 18 dag
maka ziemniaczana 10 dag
migdaty 6 dag
poncz do babek 1/2 szklanki
lukier 1 czekoladowy
jaja 6 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka ucieramy z cukrem. Ubijamy piane z biatek, jednocze$nie przesypujac ja maka i zmielonymi
migdatami. Catos¢ delikatnie mieszamy i dodajemy utarte z6ttka. Przenosimy mase do formy w
ksztatcie okregu z wycietym srodkiem. Babke pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180°C przez
okoto godzine. Po upieczeniu ciasto polewamy ponczem i lukrem czekoladowym. Ciasto
przenosimy na podstawe tortowa. Do srodka naktadamy bitg $mietane lub uktadamy piramide z
lodow.



