Doradca
smaku

dzieci gotujg - zupa cebulowa
BERNIKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
cebule drobno pokrojone 4
sol
pieprz
masto 1/3 kostki

1 tyzka maki pszennej
grzanki
ser z6ity

woda 11

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na tyzce masta przesmazyta cebule, dodata tyzke maki, zamieszata zalata bulinem, dodata reszte
masta i gotowata 20 minut. Przyprawita sola i pieprzem oraz kosteczka czosnkowa. Odstawita i
poczekata az ja jej zmiksuje zupe. Na dno miseczek wsypata starty ser i zalata zupa posypata
grzankami. Grzanki zrobila z kromki chleba pokrojonej w kosteczki, polane oliwa z oregano i
obsypane suszonym oregano i czosnkiem i uprazyta na suchej patelni. Zupa wyszta pyszna!



