
Hiszpańska zupa ziemniaczana

JOANNA137

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ziemniaki 50 dag

por (biała część) 50 dag

rosól warzywny KUCHAREK 3 kostki

mleko 1 szklanka

masło 10 dag

sól - -

Pieprz czarny mielony Prymat - -

Koperek suszony Prymat 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pory obrać, umyć, pokroić na małe kawałki i zeszklić na maśle (nie rumienić). Wlać 6 szklanek
rosołu, dodać obrane i pokrojone w kostkę ziemniaki. Gotować na małym ogniu 30 min, wlać
mleko, doprawić solą, pieprzem i wsypać koperek. Podawać z białym pieczywem.


